Rezept: Schoggiwürfel für 1 Backofenblech, rechteckig

Zutaten: 6 Eier, 500 g Zucker, 4 EL Vanillezucker, 6 EL Kakaopulver (evtl. plus 3 EL Schoggipulver), 4 dl Milch, 600 g Mehl, 1 P Backpulver, 400 Butter (flüssig) oder Margarine. 1 P Kokosflocken, Backen: Backofen auf 200 °C vorheizen, auf unterster Rille 15 Minuten backen, Glasur: 200 g Puderzucker, 2 EL Kakaopulver, 2 TL Vanillezucker, 50 g Butter (flüssig) oder Margarine, 8 TL starker Kaffee, Glasur auf warmen Kuchen streichen, Kokosflocken darüber streuen, direkt auf dem Bleich in ca. 3 cm grosse Vierecke schneiden und auskühlen lassen, Tipp: Schmeckt am übernächsten Tag noch besser!

